
 
 

Sehr geehrte Kunden, 
 
 

vielen Dank dass sie sich für unsere Torten interessieren. 
 

Wir können ihnen versichern, dass wir für unsere Torten nur beste Zutaten 
verwenden. Da das filigrane Dekor und die Verzierung höchste handwerkliche 

Fähigkeiten fordern, werden diese „Sonderbestellungstorten“ ausschließlich von 
erfahrenen Konditormeistern hergestellt. So können sie sicher sein, das die von 

ihnen gewählte Torte zu einem unvergesslichen Tag beiträgt. 
 
 
 
 

Zur Tortenauswahl ist zu sagen: 
 

Grundsätzlich sind alle Torten in verschiedenen Geschmacksrichtungen möglich, 
sie können unter dem kompletten Aumüller- Programm wählen. Sollte das 
ausnahmsweise nicht so sein, so ist dies bei der Beschreibung vermerkt. 

 
Um ihnen bei der Auswahl der Menge behilflich zu sein, haben wir bei den Torten 

jeweils die Anzahl der Portionen vermerkt, die man aus einer Torte 
herausschneiden kann. Als Mengenvergleich dient hier das „normale“ 

Tortenstück, wie sie es bei uns kaufen können. 
 

Obwohl einige Torten gleich groß sind, haben diese oft unterschiedliche Preise. 
Der Grund hierfür ist die anspruchsvollere und arbeitsintensivere Verzierung. 

 
 
 
 

Bitte haben sie Verständnis, dass wir einen Einsatz für den Tortenständer oder 
das Tortentablett in Höhe von 50€ verlangen. Wenn sie die Leihgabe wieder 

zurückgeben, erstatten wir ihnen selbstverständlich den Betrag. 

 
 
 
 
 
 



Art- Nr. 900 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Hochzeits- Herz, modelliert 

 
Ab 30 Portionen 

 
Mit Massaticino eingedeckt und goldener Schrift. 

Möglich aus Espresso Coretto oder Grand Marnier Torte 
 
 
 
 



Art.-Nr. 901 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Torte mit Baiserüberzug.   

 
1. Stock  8 Portionen  
2. Stock  12 Portionen Gesamt 20 Portionen 
3. Stock  16 Portionen Gesamt 36 Portionen 
4. Stock  22 Portionen Gesamt 58 Portionen 

 



Art.-Nr. 902 
 
 

 
 

Hochzeits- Erdbeerherz 

 
Ab 20 Portionen 

 
Verschiedene Früchte und Dekorationen möglich. 

Der Rand kann je nach Wahl auch aus Marzipan bzw. Massaticino bestehen. 
 

 
 
 
 
 
 

Art.-Nr. 903 



 

 
 

Torte mit Massaticionoüberzug. 
 

1. Stock  8 Portionen  
2. Stock  12 Portionen Gesamt 20 Portionen 
3. Stock  16 Portionen Gesamt 36 Portionen 
4. Stock  22 Portionen Gesamt 58 Portionen 

Art.-Nr. 904 



 
 
 
 

 
 
 

Hochzeitsbett 
 

Mit Massaticinoüberzug 
 

Ab 30 Portionen 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Art.-Nr. 905 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Torte mit Baiserflöckchen angeworfen. 

 
1. Stock  8 Portionen  
2. Stock  12 Portionen Gesamt 20 Portionen 
3. Stock  16 Portionen Gesamt 36 Portionen 
4. Stock  22 Portionen Gesamt 58 Portionen 

 

Art.-Nr. 906 
 



 
 

Torte, ganz mit Marzipan eingedeckt. 
 

1. Stock  8 Portionen  
2. Stock  12 Portionen Gesamt 20 Portionen 
3. Stock  16 Portionen Gesamt 36 Portionen 
4. Stock  22 Portionen Gesamt 58 Portionen 

 
 

Art.-Nr. 907 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Torte, mit Creme eingestrichen. 
 

1. Stock  8 Portionen  
2. Stock  12 Portionen Gesamt 20 Portionen 
3. Stock  16 Portionen Gesamt 36 Portionen 
4. Stock  22 Portionen Gesamt 58 Portionen 

 

Art.-Nr. 908 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Torte mit Massaticinoüberzug, Anemonenblüten und Filigrandekor. 
 

1. Stock  8 Portionen  
2. Stock  12 Portionen Gesamt 20 Portionen 
3. Stock  16 Portionen Gesamt 36 Portionen 
4. Stock  22 Portionen Gesamt 58 Portionen 

 



Art.-Nr. 910 
 

 
 
 

Torte mit Massaticinoüberzug. 
 

1. Stock  8 Portionen  
2. Stock  12 Portionen Gesamt 20 Portionen 
3. Stock  16 Portionen Gesamt 36 Portionen 
4. Stock  22 Portionen Gesamt 58 Portionen 

 
 



Art.-Nr. 911 
 

 
 

Torte mit Massaticinoüberzug, Rosen-Arrangement und Seitendekor. 
 

1. Stock  8 Portionen  
2. Stock  12 Portionen Gesamt 20 Portionen 
3. Stock  16 Portionen Gesamt 36 Portionen 
4. Stock  22 Portionen Gesamt 58 Portionen 



Art.-Nr. 912 
 

 
 

Torte mit Massaticinoüberzug. 
 

1. Stock  8 Portionen  
2. Stock  12 Portionen Gesamt 20 Portionen 
3. Stock  16 Portionen Gesamt 36 Portionen 
4. Stock  22 Portionen Gesamt 58 Portionen 

 



Art.-Nr. 913 
 
 
 
 

 
 
 

Ab 40 Portionen 
 

Doppelherztorte mit Massaticinoüberzug. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Art.-Nr. 914 
 

 
 

Herztorte mit Massaticinoüberzug 
 

1. Stock  8 Portionen  
2. Stock  14 Portionen Gesamt 22 Portionen 
3. Stock  20 Portionen Gesamt 42 Portionen 
4. Stock  30 Portionen Gesamt 72 Portionen 
5. Stock  38 Portionen Gesamt 110 Portionen 
6. Stock  52 Portionen Gesamt 162 Portionen 



Art.-Nr. 915 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 

Torte mit faltigen Massaticinoüberzug. 
Torte nur 2–stöckig möglich, allerdings in vielen Übergrößen. 

 
Abgebildet sind 24 Portionen 

 
 
 
 
 
 
 



Art.-Nr. 916 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 

Mit 14 (klein) oder 20 (groß) Portionen 
 
 
 

Der Igel ist machbar aus: 
 

Mandarinen (Grand Marnier) - Torte 
Schokokrem (Regenten) - Torte 

Spanisch Vanille - Torte 
 

Alle Torten sind ohne Alkohol. 
 
 
 



Art.-Nr. 917 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

Der Zug ist machbar aus: 
 

Marmorkuchen 
Schokokrem (Regenten) - Torte 

Spanisch Vanille - Torte 
 
 

Alle Torten sind ohne Alkohol. 
 

Abgebildet sind 25 Portionen 
 
 



Art.-Nr. 918 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

Ab 12 Portionen 
 

Die Zahl wird aus Regententorte gefertigt. 
 
 
 
 
 
 



Art.-Nr. 919 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

Ab 24 Portionen 
Individuelle Verzierungen möglich. 

 
 
 

Die Zahl wird aus Regententorte gefertigt. 
 
 
 
 



Art.-Nr. 920 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

Sahne-Torte 
2 Tiere sind im Preis enthalten. 

 
Abgebildet sind 16 Portionen 

 
Natürlich ohne Alkohol möglich. 

 
 
 
 



Art.-Nr. 921 
 
 

 

 
Damen – Büste, auch als Herrentorso lieferbar 

 
 

Ab 30 Portionen und in verschiedenen Geschmacksrichtungen möglich. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Art.-Nr. 922 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Geburtstagstorte 
 

Ganz mit weißer Creme eingestrichen 
 
 

2 oder 3-stöckig 
 
 
 
 
 
 



Art.-Nr. 923 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Eckige Geburtstagstorte 
 

Ab 20 Portionen 
 

Bis auf die Kerzen ist das Dekor im Preis enthalten. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Art.-Nr. 924 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

Eckige Kindergeburtstagstorte 
 

Ab 20 Portionen 
 
 

Bis auf die Kerzen ist das Dekor im Preis enthalten. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Art.-Nr. 925 
 
 
 
 

 
 
 

Tauftorte, ganz mit Marzipan eingedeckt 
 

1. Stock  8 Portionen  
2. Stock  12 Portionen Gesamt 20 Portionen 
3. Stock  16 Portionen Gesamt 36 Portionen 
4. Stock  22 Portionen Gesamt 58 Portionen 

 



Art.-Nr. 926 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Tauftorte 

 
Torte ganz mit Marzipan eingedeckt 

 
 

Abgebildet sind 16 Portionen 
 
 
 
 



Art.-Nr. 927 
 
 
 
 

 
 
 
 

Torte zur Kommunion. 
 
 

Abgebildet sind 16 Portionen 
 
�


